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Dezemberzeit - Sektzeit Sektkellereien

Klassische Sektfeste liegen vor uns -

An den Weihnachtsfeiertagen und selbstverstindlich an Silvester darf
Sekt nicht fehlen. Jahrgangssekte, Rebsortensekte, weile oder rote Sekte
- fiir jeden Geschmack ist etwas dabei. Perlende Lebensfreude zum selbst
genieflen und zum Verschenken.

Sekt ist ein idealer Begleiter feiner Speisen. Wussten Sie aber auch, dass
sich Sekt hervorragend zum Kochen eignet ?

Wie wire es mit einem Weihnachts- und/oder Silvester-Menii - gekocht
und begleitet von Sekt aus deutschen Kellereien z.B.

Dreierlei Lachs in Sektgelee
Roquefort-Sektsuppe

Kohlrabi mit Gemiisen in Krauter-Sektschaum
Gebratene Entenbrust auf rosa Sektschaum
Creme von rotem Sekt
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Weitere Rezepte sowie allgemeine Informationen rund um Sekt finden sich auf der
Homepage

www.deutscher-sektverband.de

Die oben genannten Rezepte sowie die Informationen rund um Sekt kénnen
kostenlos angefordert werden beim:

Verband Deutscher Sektkellereien e.V., Sonnenberger Stral3e 46, 65193 Wiesbaden
Telefon: 0611 - 52 10 33, Telefax: 0611 - 59 97 75.

Verband Deutscher Telefon: (0611) 521033 Deutsche Bank AG Wiesbaden
Sektkellereien e.V. Telefax: (0611) 5997175 BLZ 510 700 21 « Konto 0 414 706
Sonnenberger Str. 46 eMail: info@deutscher-sektverband.de Dresdner Bank AG Wiesbaden
65193 Wiesbaden Internet:  www.deutscher-sektverband.de BLZ 510 800 60 - Konto 28 589 400
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